
La Carte du Restaurant

Entrées
Terrine de pot au feu de boeuf et foie gras de canard, rémoulade de
betterave 13,50 €

Velouté de champignons accompagnés de son oeuf mollet et légumes
frits 13,50 €

Assiette autour du canard: terrine de foie gras, magret fumé et salade
de gésiers 16,50 €

Carpaccio de noix de Saint-Jacques et saumon fumé arrosé d'une
émulsion de gingembre 16,50 €

Plats
Poisson du marché "selon arrivage et cuisiné à l'inspiration du chef" 16,50 €

Râbles de lapin farcis aux asperges, crème de ciboulette, et ses
légumes du moment 16,50 €

Magret de canard, sauce à l'orange, et ses garnitures 16,50 €

Papillote de cabillaud, sauce aux épices douces, et légumes du
moment 20,50 €

Filet de bœuf, sauce au vin rouge et poivre vert, et ses légumes de
saison 20,50 €

Carré d'agneau, sauce au cumin, et garnitures de saison 20,50 €

Cassolette de homard et sa crème de crustacés 25,50 €

Fromages et Desserts
Petit pot de Morbier chaud, pain grillé aux céréales, et sa salade à la
crème de vinaigre balsamique framboise 8,50 €

Plateau de fromages de France affinés et salade à la crème de vinaigre
balsamique framboise 9,50 €

Soufflé au nougat et sorbet à l'ananas 9,50 €

Paris Brest classique et glace au Carambar 9,50 €

Macaron au chocolat et glace crème brûlée 9,50 €

Tartelette au citron meringuée et sorbet à la framboise 9,50 €


