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HLogElé Le %refagne

SILLE LE GUILLAUME

Menu Passion

Pour I'ensemble des convives de la table, le Chef vous propose pour votre plaisir:

52,00 €
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Velouté de champignons accompagnés de son oeuf mollet et Iégumes frits

Carpaccio de noix de Saint-Jacques et saumon fumé arrosé d'une émulsion de
gingembre
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Carpaccio de noix de Saint-Jacques et saumon fumé arrosé d'une émulsion de gingembre
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Papillote de cabillaud, sauce aux épices douces, et légumes du moment
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Magret de canard, sauce a I'orange, et garnitures de saison
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Petit pot de Morbier chaud, pain grillé aux céréales, et sa salade a la creme de vinaigre balsamique
framboise
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Tartelette au citron meringuée et sorbet a la framboise
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Mignardises



